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iSeguir la evolucion de sus

vinos nunca ha sido tan facil!




ESTAMOS PRESENTES EN TODAS LAS ETAPAS DEL
PROCESO DE ELABORACION DEL VINO

Control del
oxigeno

. Blancos y rosados

Control del oxigeno J
disuelto durante los /
trasiegos

Deteccién de la actividad
microbioldgica y
cartografia de los
microclimas de las
bodegas durante la
crianza

Control de las

fermentaciones Control del
oxigeno

disuelto




3 Densios: el densimetro conectado
Onaﬁs Fermentacion
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¢Como funciona?
Un densimetro flotante
conectado mide
continuamente la densidad y
la temperatura del liquido

® 1lectura por hora

Trazado automatico de la
evolucion de la

fermentacion




Densios

Ventajas de la supervision continua

Ahorro de tiempo

Reducir
significativamente el
tiempo dedicado a los
sondeos manuales,

sujetos a errores

Comodidad en el
trabajo

Empezar y terminar la
jornada conociendo
todas las densidades
para planificar los

trabajos futuros

D)

ALERTE '

RISQUES
MAJEURS

fermentation
RALENTIE

Seguridad y fiabilidad

Deteccidn inmediata de la
ralentizacion o interrupcion
de las fermentaciones
Deteccidn de un problema
de termorregulacién en el
depdsito




Control de las crianzas

Onafis
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Objetivos Nuestros sensores se adaptan a todos sus
depdositos, barricas y anforas.
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Ahorro en las

20%

Ahorro de mano Ahorro en sondeos

mermas del vino A&
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O Higrometria O Higrometria
O Presién atmosférica O Presion atmosférica
O Temperaturas interna y O Temperaturas internay
externa externa
O Nivel

O Oxigeno disuelto



Cologue 5 tapones conectados Alerta microbiologica durante la

en un conjunto de 20 barricas

contiguas para un control dptimo C rl a n Za
¢Como funciona?

Establezca sus umbrales de Se le alertara cuando se
riesgo y haga clic en "Iniciar la detecte un desarrollo
supervision continua" microbiolégico sospechoso

Coloque los sensores
conectados en sus depdsitos
para un control éptimo
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Plan de seguimiento completo

Onafis
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Ejemplo para una bodega de 400
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Una herramienta unica para supervisar su bodega

Actions rapides
[+ Météo

125°C
Thermostat (Chai Nord)

I

Environnement de votre cave

Acquisitions en cours
Chai Nord Chai Sud
3 Température externe O Humidité 3 Température externe
13.3°C 75.0%

13.2°C

Controle sus acondicionadores de
/ . . gegs
aire, humidificadores,
Py termorreguladores...

Un Unico portal para la gestidn
conectada de todas sus

herramientas en |la bodega
(existentes o futuras).

O Humidité
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ily a4 mois

ily & 4 mois

ily a4 mois

#\ Oxygeéne dissous @

Derniére valeur

ily a4 mois

0.030mg/L

AN

Minimum Maximum

-0.100mg/L

1.400mg/L

EL LIBRO DE BODEGA DIGITAL

® Indicacion de las operaciones realizadas, por lote

® Andlisis del impacto de las acciones en la evolucién del vino:
temperatura, higrometria, oxigeno disuelto

® Agenda de seguimiento de las acciones realizadas y

pendientes

Evolution (intervalle de un jour)



Celler
Masroig

@ Tableau de bord

{1 Gestion Cuves

Aplicacion informatica de control personalizada

Onafis le asistira con una aplicacién personalizada y optimizada para sus
necesidades.

Un equipo de AMOA, UX, Ul e
ingenieros para acompanar su
transformacion digital...

Organizacién de reuniones de equipo y del personal de la bodega para
la realizacion de maquetas de disefio UX/UI

Realizacién de visualizaciones en 3D

Cuadro de control personalizado para limitar las acciones y obtener
informacion de supervisiéon en un solo clic

Libro de trabajos técnicos a medida

Listas de insumos relacionados con su uso (levadura, nutrientes, etc.)
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. . En Onafis estamos asociados con VR2Planets para la realizacion de modelos

{] cCahierdechai
& Vinifications

@ Mes rapports

A En cours

@®© Historique

3D de nuevos disefios de bodegas/salas de barricas y/o depdsitos, y también
de construcciones existentes (escaneo de radar LiDAR).

& Voir les températures
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@ VR2Planet es lider en realidad virtual para la
Oe 7 ci2s © exploracion espacial y terrestre (proveedor de la Nasa)
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Informe Bimestral
OnC]'Fi)S Asesoramiento personalizado
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* Determ|naC|On anual de |as mermas por evapOFaCIon Distribution of the different evaporation ranges of the wine in barrels

« Comparacidn analitica entre diferentes tipos de SYNTHESE socordingrotempaasiisandieialiie Ry
contenedores o métodos * Janvier ST
 Cartografia y optimizacién de la distribucién de las i I

* Mars

bodegas Avi

* Mai 1

* Resumen de los efectos oxidativos y reductores e —p

* Optimizacion de los procesos enoldgicos (centrandose en =“’
el "batonnage", el rellenado, el remontado, etc.) P

24

»

Tempéroture (C)
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Zoom sobre el oxigeno disuelto
]
Evolution des teneurs en oxygéne dissous au cours du Humidite relotive (%)
El gréfico de al lado muestra la temps
evolucién de los niveles de 025

oxigeno disuelto a lo largo del
tiempo.

Consumo > disclucién
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Equipos
conectados

Comunicacion y conectividad

BLE: Bluetooth Low Energy

Modulo Manager con
alimentacion eléctrica de
220V y conectado a
Internet (Wifi local o
terminal 4G)

0a9
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Multiusuario

Multibodega

fermentaciony la
crianza en tiempo
real

Seguimiento de la [»

Facil extraccion de
datos(CSV, PDF...)
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contact@onafis.com

En Espana:
frederic@onafis.com
+34 687 301 326

www.onafis.com
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