












UNE PRÉSENCE À CHAQUE ÉTAPE DE LA 
VINIFICATION

Fermentation 
alcoolique

Ecoulage -
Décuvage

Assemblage Fermentation 
malolactique

Elevage

Soutirage

Suivi de la densité et 
des températures en 
continu pendant les 

fermentations

Surveillance de 
l’oxygène dissous 

pendant les transferts

Détection d’activité 
microbiologique  et 

cartographie des 
microclimats du chai 
pendant les élevages

Fermentation 
alcoolique

Fermentation 
malolactique

Soutirage

Collage

Surveillance 
de l’oxygène 

dissous 

Suivi des 
fermentations

sur rouges…

et sur blanc et rosés

Surveillance 
de l’oxygène 

dissous 



100% Sécurité

Limitez les erreurs

engendrées par la 

mesure humaine.

Une oenologie maitrisée: 

détection immédiate d'un 

ralentissement ou d'un 

arrêt des fermentations

Avec une mesure de densité et de 

température par heure, suivez en 

temps réel les cinétiques de 

fermentations pour intervenir au plus 

tôt dans l'itinéraire de vinification.

DENSIOS  
LE DENSIMETRE 

CONNECTE

100%
Gain de temps

Il n'est plus nécessaire

d'effectuer vos relevés

de Température et de 

Densimétrie

manuellement

Fréquence des mesures : 

1 mesure par heure

fermentation
RALENTIE

ARRÊT
fermentation

100% 
Fiabilité



Densios s’adapte à tous vos contenants.

LE PILOTAGE DES FERMENTATIONS



15% de nos clients ont anticipé des 

dérives microbiologiques

Nos bondes connectées sont un outil d’aide à 

la décision pour les responsables techniques:

• Validation de vos itinéraires œnologiques et 

de vos opérations de chai (ouillages, 

soutirages, sulfitages, bâtonnages…) ;

• Prédiction des risques microbiologiques ;

• Evaluation de l’impact des conditions 

d’environnement du chai sur vos vins.

Hygrométrie

Pression atmosphérique

Températures interne & externe

Niveau

Oxygene dissous

1%
de gain de 

"consume“*

20%
de gain 

opérationnel
60%
de risques

microbios en

moins

LE PILOTAGE DES 
ELEVAGES

* Objectif sur barrique



Nos Bondes s’adaptent à tous vos contenants.

LE PILOTAGE DES ELEVAGES

B-Atmos

✔ Hygrométrie

✔ Pression 
atmosphérique
✔ Températures 

interne & externe

✔ Hygrométrie
✔ Pression 

atmosphérique
✔ Températures

interne & externe

✔ Niveau
✔ Gaz dissous

✔ Hygrométrie

✔ Pression 
atmosphérique
✔ Températures 

interne & externe

✔ Niveau

B-Access B-Evolution
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